
 

 

 

 

Sällskapsmeny 
 

Meny I – 475: - 

Inklusive dryckespaket – 885: - 
 

Gubbröra 
Ansjovis, ägg, rödlök, dill & gräslök. Toppade med frasig råg, ”brynt smör” & löjrom från Kalix 

 

Eriksberg Original & en snaps 
 

Köttbullar 
Potatispuré, gräddsås, ättiksgurka & lingon 

 

Fiasco!, Monte Bernardi, Toscana 
 

Chokladtryffel 
Havssalt 

 

Svenskt bryggkaffe 
 

Meny II – 595: - 

Inklusive dryckespaket – 995: - 
 

Smörstekt svamp 
Kräm på rostad jordärtskocka, friterad surdeg, Wrångebäck & syrad lök 

Sybille Kuntz, Kabinett, Riesling, Mosel, Tyskland 

 

Halstrad laxrygg 
Varm ”tartarsås”, stekta brödsmulor, forellrom & pommes Duchesse 

Ried Käferberg Grüner Veltliner Alte Reben, Weingut Rabl, Kamptal 
 

 

Vaniljglass 
Bärompott 

 

Moscato d’Asti, Bera, Piemonte, Italien 
 

Meny III – 695: - 

Inklusive dryckespaket – 1195: - 
 

Toast Skagen 
Smörstekt toast, handskalade räkor, dill, majonnäs & Kalixlöjrom 

 

Clos Amador, Cava, Brut Spanien 
 

Hängmörad svensk ryggbiff                                                           
Krokett på rödvinsbrässerad oxkind, mörbakat högrevshjärta, rökt lökkräm, svartpepparsky & potatispuré med 

brynt smör 
 

Langhe Nebbiolo, Batasiolo, Piemonte 

 

Chokladmousse 
Lättvispad grädde, bärkompott & kanderade hasselnötter 

Moscato d’Asti, Bera, Piemonte, Italien 
 



 

 
 

 
 

Group menus 
 
 

Menu I – 475: - 

Including beverage package – 885: - 
 

Gubbröra – ”Old Mans Mess”                                                       
Anchovies, eggs, red onion, dill, chives, crispy rye, ”brown butter” & vendace roe 

 

Eriksberg Original & one snaps 
 

Swedish meatballs 
Potato purée, cream sauce, pickled cucumber & lingonberries 

 

Fiasco!, Monte Bernardi, Toscana 
 

Chocolate truffle 
Sea salt 

 

Swedish filter coffee 
 

Menu II – 595: - 

Including beverage package – 995: - 
 

Pan-fried mushrooms 
Jerusalem artichoke cream, deep fried sourdough, Wrångebäck cheese & pickled onion 

 

Sybille Kuntz, Kabinett, Riesling, Mosel, Tyskland 

 

Seared salmon 
Warm ”tartar-sauce”, crispy breadcrumbs, trout roe & Pommes Duschess 

 

Ried Käferberg Grüner Veltliner Alte Reben, Weingut Rabl, Kamptal 
 

Vanilla ice cream 
Macerated berries 

 

Moscato d’Asti, Bera, Piemonte, Italien 
 

Menu III – 695: - 

Including beverage package – 1195: - 
 

Toast Skagen 
Butter-fried toast, shrimp, dill, mayonnaise & vendace roe from Kalix 

 

Clos Amador, Cava, Brut Spain 
 

Dry aged Swedish Sirloin                                                               
Croquette of braised beef cheeks, slow cooked chuck roll, smoked onion cream, black pepper jus & potato purée 

with roasted garlic 
 

Langhe Nebbiolo, Batasiolo, Piemonte 

 

Chocolate mousse                                                                          
Whipped cream, berry compote & candied hazelnuts 

 

Moscato d’Asti, Alessandra & Gianluigi Bera, Piemonte 


